
PRÆSENTERER VORES SAMARBEJDSPARTNER:

DERFOR SKAL DU VÆLGE IREKS SOM SAMARBEJDSPARTNER VIA BAGERGRUPPEN:

•	 IREKS tilbyder et komplet sortiment indenfor brød og kage og har markedets bredeste sortiment indenfor surdeje og 
malte.

•	 Fra vores IREKS kvalitetscenter i Kulmbach satser vi på moderne teknologi til at udvikle helt naturlige produkter under 
størst mulige miljømæssige hensyn.

•	 Vi har vores egen agrarvirksomhed med kontraktmarker, hvor vi kan følge hvert korn, fra det bliver sået, til det leveres hos 
bageren.

SÆRLIGE MEDLEMSRABATTER, SPECIALPRISER M.M.
 
Medlemmer af BagerGruppen kan få følgende mængderabat ved køb af Ireks DK produkter:

100 kg assorteret: 4 %
250 kg assorteret: 5 %
500 kg assorteret: 7 %
 

ØVRIGE YDELSER: 
•	 Vi tilbyder konsulentsupport med sortiments- og opskriftsudvikling, bageteknisk support, prøvebagninger, 

etc.
•	 For medlemmer af Bagergruppen afholder vi jævnligt særarrangementer, som fx seminarer, kurser, faglige 

dage, fyraftensmøder
•	 Der medfølger gratis markedsføringsmateriale til vores kampagner og nyheder

KONTAKTINFO:

IREKS NORDIC Aps
Broenge 13, 2635 Ishøj, telefon 4371 8270
info@ireks-nordic.com

Konsulenter:
Klaus Gissel, klaus.gissel@ireks-nordic.com, mobil 2943 1123
Martin Larsen, martin.larsen@ireks-nordic.com, mobil 2119 9243
Andy Dahl, andy.dahl@ireks-nordic.com, mobil 3050 2960
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IREKS NORDIC ApS

Siden de første IREKS produkter for snart 60 år siden kom til Danmark er 
navnet IREKS blevet forbundet med høj faglighed, kvalitetsprodukter og 
første klasses service. 

På verdensplan er vi et hold på over 2.900 medarbejdere, der alle arbejder 
for at give bagere og konditorer over hele verden den bedste støtte og de 
bedste ingredienser til deres bagværk.

I vores produktsortiment findes ud over vores kendte surdeje og malte 
også et utal af brødblandinger, bagemidler, konditoriprodukter og 
specialprodukter (som f.eks. glutenfrie blandinger). 

En stor del af ovenstående tilbyder vi i øvrigt i økologisk kvalitet.

I 2002 åbnede IREKS BAGECENTER SKANDINAVIEN i Ishøj. Og siden har huset 
fungeret som center for faglig udvikling, udveksling og inspiration for 
medarbejdere og kunder i hele Skandinavien. 

Løbende udsender vi nyhedsbreve med nyheder, inspiration og  
gode tilbud. Tilmeld dig nyhedsbrevet via vores hjemmeside:  
www.ireks-nordic.com. Du finder en rubrik med et link nederst på forsiden.

Vi glæder os meget til at møde jer - i jeres bageri eller hos os i Ishøj - til masser af fælles 
engagement i vores fag.

Klaus Gissel
Tlf. : 29 43 11 23

Martin Larsen
Tlf. : 21 19 92 43

Andy Dahl
Tlf. : 30 50 29 60


